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DOSSIER DE PRESSE 

 

Manifestation culturelle à Villefranche-du-Périgord  

SAMEDI 19 et DIMANCHE 20 OCTOBRE 2019 

 

Organisateurs :   Avec le soutien :  

          

 

                              

 

Contact presse : 

François MARTINS – Association Site Remarquable du Goût de la Châtaigne du 
Pays de Villefranche-du-Périgord 
srg.chataignedevillefranche24@gmail.com 
06 80 32 21 52 
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Le mot du Président : 

 

 

« Villefranche- du- Périgord a obtenu le Label en 2015. 

Décerné à la fois par les Ministères du Tourisme, de la Culture, 
de l’Environnement, de l'Agriculture et de l’économie, ce label a 
pour objet la promotion du patrimoine Français. 

Cette reconnaissance constitue un atout majeur pour les sites 
ruraux qui souhaitent à la fois valoriser leur production locale et 
développer leur attractivité touristique. Ils contribuent ainsi au 

rayonnement du patrimoine immatériel et culturel. 

Pour nous ce label est l’occasion de sauvegarder un savoir-faire local en développant 
les synergies entre l'ensemble des acteurs qui travail autour du châtaignier tout en 
préservant l’identité de tous les produits issus de notre cher arbre à pain. L’attractivité 
de notre territoire n’en est que renforcée. 

Il est aussi nécessaire d’inciter les jeunes producteurs à transformer châtaigne, source 
de valeur ajouté. La aussi il faut faire le choix du collectif afin de se doter d’un outil de 
transformation performant. Sans oublier les entreprises locales qui participent depuis 
toujours au rayonnement de la châtaigne de Villefranche. 

Je forme des vœux pour que ce week-end chargé de tradition soit l’occasion pour tous 
de découvrir des produits d’exception.» 
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La manifestation : 

 

Cette manifestation est la poursuite logique de l’historique fête 

de la châtaigne, organisée depuis 30 ans à Villefranche-du-

Périgord le 3éme week-end d’octobre. 

Sous l’impulsion du label Site Remarquable du Goût décroché 

en 2015 par l’association S.R.G. de la Châtaigne du Pays de 

Villefranche-du-Périgord ; la fête évolue et accueille pour 

cette 1ére rencontre de la châtaigne et des saveurs, un salon 

S.R.G.  

 

Son objectif est simple : rassembler familles, locaux, touristes autour de la châtaigne, 

de ses traditions et d’autres produits d’exception. 

 

Ainsi durant le week-end du samedi 19 et dimanche 20 octobre 2019, les membres 

de l’association, les habitants, les commerçants, les producteurs…vous donnent 

rendez-vous pour parler châtaigne et produits remarquables. 

       

Organisée par l’association S.R.G. de la Châtaigne du Pays de Villefranche-du-

Périgord, cette journée se déroulera au cœur de la bastide de Villefranche-du-

Périgord, avec un point central sur la place de la halle. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sont notamment attendus les S.R.G : Taureau de Camargue, Cognac de Grande 

Champagne, Comté de Poligny, Andouille du Val d’Ajol…. 

 



 p. 5 Dossier de presse Rencontre de la châtaigne 2019 et des saveurs – Octobre 2019 

Programme du week-end : 

 

Vendredi 18 octobre : 

19h30 : Soirée d’accueil des S.R.G.  

 

Samedi 19 octobre : 

9h00 : Ouverture du salon, marché fermier, produits régionaux. Exposition variétale de 

châtaigne. 

11h00 : Inauguration du salon. 

12h00/14h00 : Repas autour des mets proposés sur les divers stands (tables et 

chaises en libre accès). 

16h00 : Marché aux cèpes (éventuellement si pousse). 

16h30 : Concours de ramassage de châtaigne à l’ancienne. 

19h30 : Repas gourmand au foyer rural (menu proposé par les producteurs des SRG 

présents), réservation conseillée (tout au long de la journée sur place). 

 

22h00 : Bal de la châtaigne (entrée gratuite) 

 

Dimanche 20 octobre :  

 

9h15 : Messe et bénédiction des Confréries. 

 

11h30 : Intronisation par la Confrérie de Villefranche-du-

Périgord. 

 

12h00/14h00 : Repas autour des mets proposés sur les divers stands (tables et 

chaises en libre accès). 

 

15h00 : Concours du « Craché de châtaignes ». 

 

16h00 : Marché aux cèpes (éventuellement si pousse) et remise des prix « Craché 

de châtaignes » et concours des apprentis. 

 
Et tout au long du week-end : 

• Salon Sites Remarquables du Goût (de 9h00 à 18h00). 

• Animations culinaires et concours d’apprentis proposées par des 

artisans de bouche de Villefranche-du-Périgord. 

• Animations musicales. 

• Châtaignes grillées et jus de pomme frais. 
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Exemples de Sites Remarquables présents : 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Et bien d’autres stands… 

 

Marché aux cèpes de Villefranche-du-Périgord  
ayant lieu au gré des pousses !   

   

 Isabelle et Tanguy de Rosembo 

producteurs et transformateurs de 

châtaignes au Domaine de Rapatel 

(Villefranche-du-Périgord).  

  

Andouille du Val-d’Ajol. 

Association S.R.G. Andouille 

du Val-d’Ajol, 

88 340 LE VAL-D’AJOL. 

jc.lecharpentier@orange.fr 

http://andouilleduvaldajol.org/ 

 

Comté de Poligny. 

Les amis du Comté, 

SIGC, 

Avenue de la résistance, 

39 800 POLIGNY 

lesamisducomte@comte.com 

http://comte.com/ 

  

 
Olivette du Pays de Nîmes. 

Maison de la Garrigue, 

32 avenue Magellan, 

30 320 MARGUERITTES. 

olivettesnimes.srg@gmail.com 

www.olivettes-nimes.org 

 

 

Cognac de Grande 

Champagne. 

Office du Tourisme de 

Grande Champagne, 

1 rue Pierre Viala, 

16 130 SEGONZAC. 

srgcognac@gmail.com 

http:/srg-cognac.fr/ 

 

 Ail rose de Lautrec. 

Mairie de Lautrec, 

Rue du Mercadial, 

81 440 LAUTREC. 

srg.lautrec@gmail.com 

 

 
Kirsch de Fougerolles. 

Ecomusée du Pays de la 

cerise, 

206 le petit Fays, 

70 220 FOUGEROLLES. 

guichetunique@mairie-sp3c.fr 

http://www.ville-

saintpaultroischateaux.com/ 

 

 

Taureau de Camargue. 

Association Les Prés et 

Marais de la Tour 

Carbonnière, 

421 av Maurice Privat, 

30 600 VAUVERT. 

http://site-gout-camargue.fr/ 

 

mailto:jc.lecharpentier@orange.fr
http://andouilleduvaldajol.org/
mailto:lesamisducomte@comte.com
mailto:olivettesnimes.srg@gmail.com
http://www.olivettes-nimes.org/
mailto:srgcognac@gmail.com
mailto:srg.lautrec@gmail.com
mailto:guichetunique@mairie-sp3c.fr
http://www.ville-saintpaultroischateaux.com/
http://www.ville-saintpaultroischateaux.com/
http://site-gout-camargue.fr/
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Les partenaires de notre manifestation : 

 

 

Groupe d’Action Local du Pays du Périgord Noir et 

LEADER 

Jérôme Morin 

Place Marc Busson  

24200 SARLAT-LA-CANEDA 

05 53 31 56 17 – leaderperigordnoir@gmail.com 

 

 

Région Nouvelle-Aquitaine 

Service DATAR 

27 boulevard de la Corderie – CS 3116 

87031 LIMOGES cedex 1 

05 87 21 30 58 

www.nouvelle-aquitaine.fr 

 

Conseil départemental de la Dordogne 

Service de l’action culturelle 

2, rue Paul-Louis Courier – CS 11200 

24019 PERIGUEUX cedex 

05 53 02 01 77 

  www.dordogne.fr 

 

 Union Interprofessionnelle de la châtaigne du Sud-Ouest 

 Géraldine MAIGNIEN 

 Puy Pinçon – immeuble consulaire –  

 Tulle Est-BP 30 – 19001 TULLE Cedex 

 06 73 06 93 16 – union.chataigne@gmail.com  

 www.marronduperigord.fr 

 

 

Communauté de communes Domme-Villefranche-du-Périgord 

Animation filière châtaigne 

Aude LIQUIERE  

Maison des communes 

24 250 SAINT-MARTIAL-DE-NABIRAT 
06 79 94 81 09 – a.liquiere@comcomdv.fr 

  www.domme-villefranche-du-perigord.fr 
 

mailto:union.chataigne@gmail.com
http://www.marronduperigord.fr/
mailto:a.liquiere@comcomdv.fr
http://domme-villefranche-du-perigord.fr/
http://domme-villefranche-du-perigord.fr/
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Mairie de Villefranche-du-Périgord 

Service animation 

Vicky TIMSIT  

Route de Besse 

24550 VILLEFRANCHE-DU-PERIGORD 

05 53 29 91 24 - serviceanimations.mairievdp@orange.fr 

www.villefrancheduperigord.fr 

 

France Bleu Périgord 

Responsable des programmes 

Nathalie COURSAC 

1 Cours Saint Georges 

BP : 3033 

24003 PERIGUEUX 

05 53 53 82 82 - bleuperigord@radiofrance.com 

  www.francebleu.fr/perigord 

 

 

Crédit Agricole Charente-Périgord 

Agence de Belvés et de Daglan 

Elisa RAYET 

Rue Notre Dame 

24550 VILLEFRANCHE-DU-PERIGORD 

09 69 36 10 14 – c.a.belves@ca-charente-perigord.fr 

 

  

 

 

Structure organisatrice : 

 
Association Site Remarquable du Goût de la Châtaigne du Pays 
de Villefranche-du-Périgord. 
François MARTINS – Président 
Rue Notre-Dame 
24550 VILLEFRANCHE-DU-PERIGORD 
06 80 32 21 52 - srg.chataignedevillefranche24@gmail.com 
www.sitesremarquablesdugout.com 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

mailto:serviceanimations.mairievdp@orange.fr
http://www.villefrancheduperigord.fr/
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François MARTINS 
Association Site Remarquable du Goût de la Châtaigne du 

Pays de Villefranche-du-Périgord 
srg.chataignedevillefranche24@gmail.com 

06 80 32 21 52 
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